
Les repas sont élaborés sur place à partir de viande 
française (hors viande bovine),

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou française) 
sous réserve de confirmation de disponibilité 
(production et récoltes),

Du 25 au 29 mars 

Lundi 25 mars mardi 26 mars jeudi 28 mars vendredi 29 mars

choux fleurs mimosa

friand 

pâté de campagne 

potage

salade de radis

betteraves

steak hâché couscous flan  à la provençale

brocolis

pommes noisette
légumes et semoule

pâtes

haricots verts
BOL DE RIZ

Fromage à la coupe Fromage à la coupe Fromage à la coupe 

Fruit de saison 

ile flottante

Fruit de saison 

beignet

fruit de saison 

gâteau au citron

VEGETARIEN

Menus succeptibles de variations sous réserve des approvisionnements


